KW 36
01.09.2025 - 05.09.2025

Mo tag Di nstag Mi woch Do erstag Fr itag
01.09.2025 02.09.2025 03.09.2025 04.09.2025 05.09.2025
X
S - , . . . .
. . Kurbiskernbrot mit Rosinenbroétchen mit KarotteNbrot mit . . .
(7)) A,C,E,F,G,HN A,C,F,G,HN
2 Bircher Masli Gouda ACFGHN ApfelmusACF.GHN PutenschinkenACF GHN Dreisaatweckerl mit Bojar
(.
Klare Gemisesuppe mit AG Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
1 ProfiterolesAcM S in};?-rlt??gc?tlg ?Trg(:tselljlmfs CFGLR EiermuschelnACM Tomatencremesuppe© TropfteightM
-g Zucchini-Kartoffelschnitte”.C.C P Gemiisesuao™L Gebackenes Gemiise”ACt Kartoffelpuffer® Karnter Kasnudeln®
S Rahmdip®© Parmesa%e Sauce Tartare®.GM Schnittlauchrahm® Petersilkartoffeln®
ChinakohlsalatM Petersilkartoffeln® Grlner Salat
Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
N Profi A e EiermuschelnACM Klare Gemisesuppe mit
L rofiteroles”©: Kartoffelcremesuppe® : o AG - ACM
S Puten-PilzgeschnetzeltesA® KaiserschmarrenAC. Faschiertes Butterschnitzel in Tomatencremesuppe Tropfteig
= N(?ckerl ACG Zwetschkenroster Natursaft (K)AC.LM.0 Reisfleisch vom SchweinAM Schinkenfleckerl (S)At
= Chinakohlsalat™ Kartoffelpliree®-° Rahm-Gurkensalat®
Ketchup
3
2] Natur Joghurt mit . . e . Kefir mir Rohkost und . . .
S AC,G A.C,F,GH,N AC.EFG
3 DinkelbutterkeksAC.6 Fruchtsaft und Briochekipferl Semmel mit Frischkase KnzckebrotACF GHN Kakaomilch mit Striezel
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite #
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine 4 O % 6{ ,
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere ﬂﬂ!’ J /

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

CATERING
HAUS DER BARMCIGKEIT




