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o Sauerkraut
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- |Cabanossi mit MischbrotAC.EF.GHN Vanillemilch mit KipferlA.¢.¢ Smoothi mit StudentenfuttertF.HN
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Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam

gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite ¥
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine 4 & M
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere MJ’ )

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse %[% %00% [ﬂ/&i
I 74’(/

unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren B
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden &W
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.
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