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Mo tag Di- nstag Mi woch Do ' erstag 7 Fr itag
26.01.2026 27.01.2026 28.01.2026 29.01.2026 30.01.2026
Klare Gemisesuppe mit
- MinestroneAL Riibencremesuppe?© Klare Gemiisesuppe mit LauchcremesuppeA S EistichC.GM
S Penne? Broccoli-KaselaibchenA ¢ KaseschéberlAC.CM Couscous-GemUsspfanneA FarfalleAC
= Basilikumsauce?¢.0 Stampfkartoffeln® Bohnen-Kartoffel-Gulasch”.G P Tomatenragout?
- A Gurkensalat G
o Griner Salat Karottensalat Semmel Parmesan
Grlner Salat mit Joghurtdressing®
. Rlbencremesuppe? ¢ . . Lauchcremesuppe”© . .
A,L
X _ Minestrone®® Gediinstetes Hihnerfilet in Klare Gemtsesuppe mit Faschiertes Butterschnitzel in NEIDE I ST Ol
K} Reisfleisch vom Schwein® NatursaftA Kaseschoberl .6 Natursaft (KJACLMO Eistich®¢.
S PaprikasaftA atursa Gebackenes HiihnerschnitzelAC atirsati(Ky~=Em Gebackenes DorschfiletAC.DN
3 P Erbsenreis® Kartoffelpliree®.°
o Griner Salat Broccoligemiise® Kartoffel-VogerlsalatV Karottengemiise® Mayonnaise-Kartoffelsalat®-M
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine . 4
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere W

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedirfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.
Anderungen vorbehalten.
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