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14.09.2026 — 18.09.2026
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Mo tag Di- nstag Mi woch Do erstag Fr itag
14.09.2026 15.09.2026 16.09.2026 17.09.2026 18.09.2026
- Klare Gemiisesuppe mit SchwarzwurzelcremesuppeAS Kirbiscremesuppe” ¢ Gemliisecremesuppe”©
w Kasenocker|AC.GLM Karfiol mit B - F’IQG Mangold-Erdapfel- Gebackener EmmentalerAC.G Italienische Gemiisesuppe®t
2 Kirbislasagne?¢.G 2L 10 Tl BLEremeE TopfenlaibchenA.¢.¢ Petersilkartoffeln® Penne-Gemisepfanne mit Feta® G
S 9 Petersilkartoffeln® pte , p
= Tomatenragout? Blattsalat Schnittlauchrahm® Preiselbeeren Blattsalat
Zucchinisalat Dill-Gurkensalat JagersalatV
~ Klare Gemiisesuppe mit Schwarzwurzelcremesuppe?© GemiisecremesuppeA® Italienische Gemisesuppe?t
5 KasenockerlAC.GLM Gedunstetes HihnerfiletA Kirbiscremesuppe?© Paprikahend A%‘?M Gebackenes SchollenfiletA.¢.0M
'= | Knoblauchrahmschnitzel (S)*¢ Thymiansauce/F LM TopfensouffleAC.¢ IF-)Ii)'rnchenA'C Knoblauchrahm®
3 Erbsenreis® NockerlAC.C Pass.Brombeersauce Jaaersalat Salzkartoffeln®
Zucchinisalat Karotten-Zellergemise®t 9 Blattsalat
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfrichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine : /
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere W

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedurfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.
Anderungen vorbehalten.
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