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Mo tag Di- nstag Mi woch Do erstag Fr itag
04.05.2026 05.05.2026 06.05.2026 07.05.2026 08.05.2026
LLeue RSl Klare Gemiisesuppe mit
- Spinatnocker|-M K ' AE : e Fng 1 Kartoffel-Lauchcremesuppe”© Klare Gemusesuppe mit
Y : A ohlrabicremesuppe” Grie3nockerlAC.F.GHL. ALY - Lo
S Spiralen Li . s . ; : PTEIEeT BratensaftA.LM Gemusenockerl-
= " insen mit Gemise” Gemuse-DinkellaibchenA¢.EF.GHL. R |
< Tomatensauce : ARALE : o KartoffelknédelA-C.F.GHLM, Krautfleckerl
3 G ServiettenknodelA© Schnittlauchrahm : M .
] Parmesan Aofel-Karott lat Chinakohlsalat Roter Rubensalat
Eisbergsalat AlmaclEs izl
~ Klare Gemiisesuppe mit Kéi?gg?}if:kﬁﬁfgggﬁmn Kartoffel-Lauchcremesuppe? ¢ Klare Gemisesuppe mit
5 Spinatnockerl-M KohlrabicremesuppeA.© Gefliiaelbalichen Putengeschnetzeltes mit Gemisenockerl-M
= Gebratene Knacker (R+S) MohnnudelnA.€.GH RahrgnsauceA’G SpargelA-G Kabeljaufilet nach Pariser ArtA.CPN
3 Rostitaler Apfelmus KartoffeloiireeF 6.0 Butterreis® Sauce Tartare®GM
Dill-RahmfisolenA-GH Kai pure . Chinakohlsalat Kartoffel-Vogerlsalat™
aisergemise
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfrichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine W
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedurfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

Anderungen vorbehalten.
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