KW 29
14.07.2025 - 18.07.2025

Mo tag Di nstag Mi woch Do erstag Fr itag
14.07.2025 15.07.2025 16.07.2025 17.07.2025 18.07.2025
x
S . . .
. - Kirbiskernbrot mit . . . Karottenbrot mit . . .
(7] A,C,E,F,G,HN A,C,F,GH,N A,C,F,G,HN
2 Bircher Masli Gouda ACFGHN Mischbrot mit Aufstrich PutenschinkenACF GHN Dreisaatweckerl mit Bojar
(N
Klare Gemisesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
- Spinatnockerl™ Kartoffelcremesuppe®.© Klare Gemusesuppe mit Tomatencremesuppe? ¢ Gemii ppM
g . . : ) SN . NeEGE - emusenockerl
S Buntes Buchweizenrisotto mit Spinat-GnocchiA¢F: GrieRnockerlACFGHL Gemusestrudel Spinat-Ricotta-TortelliniACF LR
S MangoldAEF.GHLMN Petersilpesto ButtermilchschmarrenA.C.F.¢ Basilikumdip®© P Tomatenracout®
= Parmesan® Fetawdirfel® Zwetschkenroster Petersilkartoffeln® rag
Blattmixsalat
Tomatensalat
-~ Klare Gemusesuppe mit KartoffelcremesuppeAS Klare Gemusesuppe mit Tomatencremesuppe?© Klare Gemusesuppe mit
L Spinatnockerl™ Szegediner Krautﬂe?s%h vom GrieRnockerlACF.GHLM Putengeschnetzeltes GemiisenockerIM
2 Cevapcici (R+S)- 9 CAG Rindsgulasch "Gartnerin"A¢ Gebackenes DorschfiletAC.DN
= Schwein® e A GG A CGM
% Wedges Salzkartoffeln® SpatzleA© Fleckerl Sauce Tartare®®
ZwiebelsenfM Blattsalat Karottensalat Petersilkartoffeln®
)
2] Natur Joghurt mit . . e . Kefir mir Rohkost und . . .
> A,C,G A,C,F,G,HN A,C,EF.G
3 DinkelbutterkeksAC.6 Fruchtsaft und Briochekipferl Semmel mit Frischkése KnzckebrotACF GHN Kakaomilch mit Striezel
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite #
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine 4 O % ,
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere ﬂﬂ!’ J /

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

CATERING
HAUS DER BARMCIGKEIT




