KW 43
20.10.2025 - 24.10.2025

Mo tag Di nstag Mi woch Do erstag Fr itag
20.10.2025 21.10.2025 22.10.2025 23.10.2025 24.10.2025
x
S . . . Kurbiskernweckerl mit
. . Karottenbrot mit Vollkornbrot mit Natur Joghurt mit - . :
@ Bircher MusliA.C.EF.GHN " . . Frihlingsaufstrich und Radieschen
;5 GoudakaseACF.G.HN SchinkenACEFGHN DinkelbutterkeksA ¢ 9 AF.GMN
- Klare GemUsesuppe mit AT ETTEC T Klare GemUisesuppe mit
» : o Maiscremesuppe?© ReibteigA M Kirbiscremesuppe”© 4 Ay
5] Dinkelnockerl Gerd . A GG . N MR . A GG Profiteroles”¢:
= : ce erostete Knodel mit Ei*©: Kartoffellaibchen”©: Kirbis-Kasespatzle*©: ACF.GHN
5 [Veg.Bauernomlette mit Kartoffel® Bl ; . s . g N TopfenstrudelAC.F.GH,
. H attmixsalat mit Rahmdressing Schnittlauchrahm Griner Salat : G
= Gekochter Fisolensalat Karotten Rustica®®. Vanillesauce
Klare Gemusesuppe mit Maiscremesuppe”¢ Klare Gemusesuppe mit . G Klare Ge.musesxpépMe mit
o~ , " . . . , LY Kirbiscremesuppe” ProfiterolesA¢:
. Dinkelnockerl Rindfleischballchen in Reibteighc: : g L
S : o AG : A " Putenrollbraten im Natursaft Gebackener St. Petersfisch in
= | Puten-Champignonschnitzel* Paradeissauce®©¢: Gebratener Leberkése (R+S) S e p - ACD
. N . emmelknodelr©: Krauterpanier®©:
S Spiralen Erdapfelschmarrn Butterkartoffeln ; e
S _ " - , A Fisolengemlse®: Ketchup
Gekochter Fisolensalat Gruner Salat Eingemachtes Gemuse” M
Kartoffel-Vogerlsalat
% Wi t mit
= MiscI:?\rt])erQNt‘\%SEvF«rglevN Vanillemilch mit KipferlA¢.¢ Smoothi mit StudentenfuttersFHN SchnittlauchbrotAF.GN Waffeln mit Apfelmus ACG
L
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam

gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite #
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine 4 O %
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere MJ)

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse %[%
/

unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren B
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden yW
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

CATERING
HAUS DER BARMCIGKEIT




