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Mo tag Di- nstag Mi woch Do erstag Fr itag
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026
. AG - -
- MinestroneAt G ebal\gilesr?er?nlgﬁwsr?]zgtealerkcﬁ Klare (éiz?;hsf Gs Eﬁpe i Karfiolcremesuppe?© Klare Gemiisesuppe mit
S | GemisepalatschinkenACF.GHLM Salzkartoffeln® Gearillter Gemiisemi Zucchini-KartoffelschnitteA¢.¢ Kaseschober|AC.G.LM
= hnittlauch AG alzkartoffeln egrillter Gemiisemix Knoblauchrahm® p Gemiisenf it FetaAG
Schnittlauchsauce . . noblauchrahm enne-Gemusepfanne mit Feta
3 Preiselbeeren Rosmarinkartoffeln 5 e . 4l
K Gurkensalat & e JagersalatM: Blattmixsalat
Tomatensalat Tzatziki
. ; Klare Gemusesuppe mit Karfiolcremesuppe”¢ Klare Gemusesuppe mit
o~ MinestroneA.t Maiscremesuppe? ¢ o . S : . .
S | Knoblauchrahmschnitzel (S)A¢ Putenbraten in Nparitursaft'- . Eistich8 -V ~EGLiEer e Tl s Késeschoberl®.0.6. MM
= Erbsenreis® NockerlAC.G Rindsschnitzel in NatursaftAt-M Natursaft (R+S)ACLMO Gebackenes SchollenfiletA.¢.D
3 Gurkensalat Kaisergemiise® Spiralen? Kartoffelptireef-¢.0 Sauce Tartare®.GM
9 Broccoligemuse® Fisolen a la Provence! Kartoffel-VogerlsalatM.©
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfrichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine : /
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere W

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedurfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

Anderungen vorbehalten.
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