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QUL Tl Klare Gemisesuppe mit

= ProfiterolesACM WurzelcremesuppeA® EiermuscheInE’gM Knoblauchcremesuppe? ¢ Klare Gemusesuppe mit

S Gebackener KarfiolA€ V hill p_IF_’ FUAFL iselaibchenAC.oL Gnocchi? TropfteightM

S Sauce Tartare®.GM LG HENN S GG SMUEEEOTICN Tomatenragout? Krautfleckerl?

3 . Semmel? Schnittlauchrahm® - . ) .

] Petersilkartoffeln® X . G Salat G Salat mit Joghurtd &

etersilkartoffeln Gearilltes Kiirb riner Sala riner Salat mit Joghurtdressing
Eisbergsalat egrilltes Kurbisgemuse
Klare Gemisesuppe mit Wurzelcremesuppe?© Klare Gemisesuppe mit AG N .

S ProfiterolesACM Geflligelbélichen EiermuschelnACM Knoblauchcremesuppe A S Gemus_efg;h)/lpe mit

2 Powidltascherl mit Natursaft vom HuhnAM.0 Gebratene Knacker (R+S) el sz ) N Lepitis g

S : - i, Gemlsereis® Waurstfleckerl (S)A

S A,C,F.GH,L A

o EHSIBIHES] SBIEIEN S e Zellersalatt Griiner Salat mit Joghurtdressing®

Mandarinenkompott ChinakohlsalatM Cremespinat”C 9 9

Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine . 4
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere W

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedirfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

Anderungen vorbehalten.
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