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KW 25
16.06.2025 - 20.06.2025

Mo tag Di nstag Mi woch Do erstag Fr itag
16.06.2025 17.06.2025 18.06.2025 19.06.2025 20.06.2025

g Kirbiskernbrot mit
£ Bircher MusliACEF.GHN Couda AGFGAN Mischbrot mit AufstrichACF.G.HN
s

. Klare Gemusesuppe mit
- . Maiscremesuppe?-© T

AL C.GM
S Gemii MllnfStI:c.mf YT Gebackener EmmentalerA.¢.¢ p E.c'jsl,:'Chh | mit
= emisepalatschinken®C.FG.AL SalzkartoffelnG owidltascherl mi
3 Schnittlauchsauce?¢ : ButterbroselACF.GHL
= Preiselbeeren .
Vanillesauce®
o MinestroneAt Maiscremesuppe?© Klare GE?;?iléﬁgsg’JMppe il
S | Knoblauchrahmschnitzel (S)A¢ | Gefilllte Putenbrust in SaftA¢.GM : oo ALM FEIERTAG
= Erbsenreis® Nockerl/ACG Rlndsschnltze'-l in N:ltursaft GESCHLOSSEN FENSTERTAG GESCHLOSSEN
3 Gurkensalat Zellergemiise®t Splralt_an =
Engl.Broccoligemiise®

@ Natur Joghurt mit
= Dinielfl;ut?grkiksr’?'lcr@ Fruchtsaft und Briochekipfer|A¢¢ | Semmel mit FrischkaseACF.GHN
L

Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

CATERING
HAUS DER BARMCIGKEIT




