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Mo tag Di- nstag Mi woch Do erstag Fr itag
18.05.2026 19.05.2026 20.05.2026 21.05.2026 22.05.2026
Klare Gemiisesuppe mit Klare Gemiisesuppe mit Klare Gemisesuppe mit
- NudelnALM Karottencremesuppe?-G Butternockerl-M Lauchcremesuppe”© EistichC.GLM
_§ GemiisequlaschAG.L Gegrillter Gemiisemix Briespitzen gebacken KasespatzleA-CC Karotten-ZellerlaibchenAC.G.L
= SauegrrahmG Rosmarinkartoffeln Petersilkartoffeln® Rostzwiebel? Knoblauchrahm®
o SemmelA Tzatziki Preiselbeeren Eisbergsalat Salzkartoffeln®
Griiner Salat mit Rahmdressing® Maissalat
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o~ el c's\leurggﬁﬁ% Lo Klifsttgn:;iﬁtet}:u(%i'- Klare Gemusesuppe mit Lauchcremesuppe?© Klaie gztlnél:]%egtj 5 pe mit
'§ Pariser Schnitzel vom Huhn Spiralen? DG Clus AU el o o Fischfilet mit KrauterpanierA¢.P
= Petersilkartoffeln® P = Putenwursthérnchen” Reis® S TartareG.GM
o etersifkartoriein armesan Griiner Salat mit Rahmdressing® Fisolensalat™ auce tartare
Rahm-Gurkensalat® Blattmixsalat Salzkartoffeln®
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemal Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfrichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine : /
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere W

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedurfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie fiirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

Anderungen vorbehalten.
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