15.09.2025 - 19.09.2025
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Mo tag Di nstag Mi woch Do erstag Fr itag
15.09.2025 16.09.2025 17.09.2025 18.09.2025 19.09.2025
x
S e . . . :
e . . Joghurt mit Musli und Rosinenbrétchen mit Vollkornbrot mit
(7 AEF,GHN A,C,F,GH,N
2 Urkorn Musli mit Milch Bagel mit Gervais BeerenAC.GN ApfelmusACF.GHN PutenschinkenACF GHN
N
- il }?;Szgsisgﬁf Elmil Schwarzwurzelcremesuppe? ¢ Klare GemUiisesuppe mit Gemiisecremesuppe”© Gemiisecremesuppe”C
S KiirbislasagneAc.6 Gebackenes GemiuiseAC:t BuchstabenAcM Zucchini-KartoffelschnitteA¢.¢ Zucchini-Kartoffelschnitte” ¢
S 9 y Sauce Tartare®GM KasprefRknddelAC.C Knoblauchrahm® Knoblauchrahm®
= Tomatenragout : A - M - M
S . Butterkartoffeln Paprikakraut Jagersalat Jagersalat
Griner Salat
Klare Gemusesuppe mit Schwarzwurzelcremesuppe?-¢ Klare Gemusesuppe mit . AG . = AL
S Kasenockerl* Gedlinstetes Hiihnerfilet? BuchstabenACtM Gemusgcremesmi%pMe LGS ele Gemusesupp;ac 5
S : AG . ol , L ALM Paprikahend|*: Gebackenes SchollenfiletA¢:
= | Knoblauchrahmschnitzel (S)* Thymiansauce” Rindsschnitzel in NatursaftA- AC.G C.GM
S E G Yy i NockerlA-C: Sauce Tartare®¢
3 rbsenreis NockerlA-¢. Rosmarinkartoffeln Jagersalat™ SalzkartoffelnG
Gruner Salat Karotten-Zellergemiise®- Speckfisolent
[
2] Semmel mit Butter und - T Dreisaatweckerl mit Fruchtjoghurt mit Hafer-
S _ A,G,F A,C,E,F,G,HN
3 SchnittlauchACF GHN Tramezzini Mozzarella-Tomate Cabanossi mit Mischbrot SalamiACFGHN DinkelkekselACGHN
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite #
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine 4 O % ,
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere ﬂﬂ!’ J /

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden
die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.
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